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	◆　Cote d’Or Blanc　コート・ドール・ブラン
	◆　Marsannay Rouge マルサネ・ルージュ　 ＜品種＞ピノ・ノワール100%　＜面積＞2.8ha　＜平均樹齢＞40年　＜栽培＞ビオロジー　 ＜醸造＞100%除梗。新樽率15%で14か月熟成。 なめらかでやわらかい。優しい味わい。
	◆　Marsannay Rouge Heritage マルサネ・ルージュ・エリテージ　 ＜品種＞ピノ・ノワール100%　＜土壌＞主に石灰岩の化石層。一部オストレア粘土岩と石灰岩礫を含む。　＜平均樹齢＞50年以上　＜栽培＞ビオロジー　＜醸造＞手摘み収穫後、オーク樽で12～15か月熟成。 レッドカラント、チェリーやイチゴと甘いスパイスのノートが印象的。丁寧な醸造により、おおらかで力強く、よく構成されたワインに仕上がっています。アタックは力強く骨太で、余韻も長く楽しめます。
	◆　Fixin Terre Brune フィサン・テール・ブリュヌ　 ＜品種＞ピノ・ノワール100%　＜区画＞コミューン内の複数区画（Aux Petits Clais、Les Echalais、Les Porte Feuilles） ＜土壌＞粘土質、砂質粘土シルト質。　＜平均樹齢＞45～55年　＜栽培＞ビオロジー　＜醸造＞手摘み収穫後、オーク樽で12～15か月熟成。 新鮮なチェリーの濃厚な香り。果実味豊かで太陽の恵みを思わせ、見事なバランスと凝縮したタンニンが特徴。
	◆　Gevrey Chambertin Les Crais　 ジュヴレ・シャンベルタン・レ・クレ　 ＜品種＞ピノ・ノワール100%　＜栽培＞ビオロジー レ・クレはアペラシオンの南部に位置し、表情豊かなワインを生み出します。赤い果実味、タバコ、バニラの風味が口中では美しいバランスを保ち、濃厚でフレッシュ、存在感がありながらも溶けるようなタンニンを持ち、落ち着いた熟成に適したワインとなります。

