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	◆　Côtes du Rhône Rouge Cuvée Elise　コート・デュ・ローヌ・ルージュ・キュヴェ・エリーズ
	◆　Côtes du Rhône Rouge Cuvée Léa　コート・デュ・ローヌ・ルージュ・キュヴェ・レア
	◆　Côtes du Rhône Rouge Cuvée Garnet　コート・デュ・ローヌ・ルージュ・キュヴェ・ガルネ
	◆　Côtes du Rhône Rouge Cuvée La Bête　コート・デュ・ローヌ・ルージュ・キュヴェ・ラ・ベット
	＜品種＞グルナッシュ50% シラー50%　＜土壌＞砂質・粘土石灰質土壌及び丸い小石混じり　
	＜栽培＞リュット・レゾネ　＜畑面積＞13ha（HVE3認証取得）
	■　一問一答
	Q．　お名前と誕生日、家族構成をおしえてください
	Q． ドメーヌの創業はいつですか？
	Q． ワインをつくろうと思ったきっかけをおしえてください
	Q． どこでワインづくりを学んだのですか？
	Q． 先代、お父さん、師匠から教わったことで印象深いことをおしえてください
	Q． あなたが独自に工夫して大切にしていることはなんですか？
	Q． どんなワインをめざしていますか？
	Q． もらえるとしたらつくってみたいワインはありますか？
	Q． 自身のワイン以外で好きなワインをおしえてください
	Q． 楽しみにしていること、趣味をおしえてください
	Q． 苦手なものはありますか？
	Q． 休みが一か月あったら何をしたいですか？
	Q． 行ってみたい国、場所をおしえてください
	Q． ワインをつくっていて一番の苦労はなんですか？
	Q． どの季節のぶどう畑が好きですか？
	Q． あなたの自慢の一本をおしえてください

	Q． あなたのワインに合うと思うお料理をおしえてください
	Q． 和食は食べたことがありますか？好きなメニューはありますか？
	Q． あなたのワインをどんなシチュエーションで飲んでもらいたいですか？
	Q．　日本であなたのワインを飲む人にメッセージをお願いします

